ABENDKARTE

MO/DI/MI/DO/SO: Von 18:00 bis 20:30 Uhr
FR/SA: Von 18:00 bis 21:00 Uhr

MENU AUSTRIA

Menii-Preis: 38,00 €

Gruf aus der Kiiche

VORSPEISE

Rindfleischsuppe mit Gemiise und Zwiebellauch
klein 7,80 € * grop 9,80 € *

HAUPTGERICHT
Hirschbraten

mit au59emack’cen grinen Sloa’czle in gerdsteten Butterbroseln,
Blaukraut und Rotweinbirne mit Preiselbeeren.

Dazu eine Rotweinwdcholdersausce.
20,80 € *

DESSERT

Geeister Kaiserschmarren mit Zwe’cschgenrés’cern
880 € *

* Komponenten konnen auch einzeln bestellt werden.



MENU ITALIEN

Menu-Preis: 36,80 €

Gruf aus der Kiiche

VORSPEISE

Hausgemachte Tomatensuppe mit WeiBbrotcroutons
klein 6,80 € *  grop 9,80 € *

HAUPTGERICHT

Piccata alla Milanese (Kaseschnitzel)
mit bunten Spaghetti und Paprika,

serviert mit einem Tomaten-Oliven-Ragou’c.
23,80 € *

DESSERT

Tirdamisu Originale
8,80 € *

* Komponenten konnen duch einzeln bestellt werden.



N T
MENU HELVETIA i\

Menii-Preis: 38,00 €

Gruf aus der Kiiche

VORSPEISE

Kaseweifweinsuppe mit gerdsteten Croutons
klein 6,80 € *  grop 9,80 € *

HAUPTGERICHT

Filetgeschnetzeltes Ziricher Art
mit Rosti,
dazu einen frischen Salat.
24,80 € *

DESSERT

Schweizer Ritblis Creme
8,80 € *

* Komponenten konnen duch einzeln bestellt werden.



DEUTSCHES MENUSg"

Menu-Preis: 36,80 €

Gruf aus der Kiiche

VORSPEISE

Kartoffelcremesuppe mit Speck und Zwiebellauch
0,80 € *

HAUPTGERICHT

Rheinischer Sauerbraten
mit Kartoffelknodel
und Blo\ukro\u‘t.
22,80 € *

DESSERT

Vanilleparfait mit heiBen Himbeeren
8,80 € *

* Komponenten konnen auch einzeln bestellt werden.



SUPPEN

Ho\usgemo\ch’ce Gulo\schSuloloe,

reich an Fleisch, serviert mit Brot
Hausgemachte Krauterfladlesuppe
Drei Leberknodel mit Backerbsen und Rinderbriihe

Allgauer Kasesuppe mit Weipweinsauce und Croutons -

eine regionale Delikatesse

Rindfleischsuppe mit viel Fleisch und Gemiise

Hausgemachte Tomatensuppe mit WeiBbrotcroutons

Kartoffelcremesuppe mit Wienerle und Speck

* klein ohne Wienerle

klein  grop

0,80 € 12,80 €

6,00 € 850 €
6,50 € 9,50 €

6,80 € 9,80 €

7,80 € 9,80 €

6,80 € 12,80 €

0,80 € * 72,80 €

VORSPEISEN

Eingelegte Powloriko\
mit Schafskdse und Baguette

Vitello Tonnato
und Baguet’ce

Dreierlei hausgerducherter Fisch auf salat
mit Limettendressing und Baguette

9,80 €

9,80 €

9,80 €



FLEISCHGERICHTE

Schnitzel ,Wiener Art" 21,80 €
mit Pommes frites und frischem Salat
Schweinefiletgemiisespief auf Kasespatzen, 24,80 €
dazu Réstzwiebeln und Pilzrahmsauce
Kalbsleber auf cremigem Kartoffelpiiree, begleitet von 22,80 €
Calvados Apfeln und Réstzwiebeln
Rumpsteak, serviert auf knackigem Pfannengemiise 29,80 €
mit Pfefferrahmsauce und Bratkartoffeln
SPEZIELLE GERICHTE
Lammriicken mit einer feinen Rosmarinknoblauchsauce, dazu 36,80 €
Bratkartoffeln und Ratatouille.
Hirschriickensteak auf hausgemdchten griinen Spatzle mit 36,80 €
Rakmpilzen, Rotweinsauce und Blaukraut, erg'o'mz‘lr mit
Rotweinbirne und Preiselbeeren.
Tomahawk Steak (ca. 1 kg) mit Pfannengemiise, nach
Naturpommes und und hausgemachter Rauchsauce. Gewicht
9,50 € pro 100g Fleisch inkl. Beilagen fiir 2 Personen.
Zubereitungszeit ca. 40-50 min.
FISCHGERICHT
25,80 €

Seesolibling duf einem Bett von Pfannengemiise, begleitet mit
Tomatenbutter und Krauterkartoffeln




HUTTENSCHMANKERL

Karamelisierte kausgemack’cer Kaiserschmarren mit
Zwetschgenrés’cev

Zwei Allgduer Maultaschle mit kartoffelsalat an einer
kostlichen Speck Zwiebelsauce

Allgauer Kasespatzle
mit Rostzwiebeln und frischem Salat

Hausgemachte dreierlei Knodel (rote Beete, Kise und
Spinat) mit feiner Pilzrahmsduce und salat

Kasefondue mit gemischten Salat
und knusprigem Baguette (ab 1 Person erhaltlich)

Kasefondue mit 2009 Schweinesteak
duf frischen Salat dazu Tomatenbutter und Baguette

16,80 €

15,80 €

20,50 €

22,80 €

23,80 €

28,80 €

Burger / Flammkuchen / Nudeln und Veganes

Flammkuchen mit Speck, Zwiebeln und Bergkase

Penne Alpler Art mit Speck-Kasesahnesduce
Tofu Tomaten - Olivenragout, dazu Reisbillchen (vegan)
Frisches Kok059em&securr5 mit Reisballchen (vegan)

Rindfleisckburger mit Tomate, Gewarzgurke, Zwiebeln, Kase,
knuslorigem Sloeck, witrziger Chorizo-Salami und hausgemachter
Barbecue-Sauce

- ddzu Natur-Pommes

Ve99ie-Bur9er mit Rucola, herzhaft eingelegten Po\prika,
Schafskdse und Olivencreme

- dazu Natur-Pommes

13,80 €

15,80 €

17,80 €

17,80 €

10,80 €

19,80 €

10,80 €

19,80 €



BROTZEITEN UND SALATE

Beilagensalat 6,80 €
Grofer gemisch‘ter Salat mit gratiniertem Ziegenkdse 17,80 €
Brotzeit, von jedem etwas und noch mehv, 22,80 €

reicht auch fir zwei

Ein Paar Weiwiirste mit einer frischen Laugenbrezel 9,80 €
Griebenschmalz mit Brot Gurke, Ei und Zwiebeln 9,80 €
Obazda, serviert mit einer knusprigen Brezel 11,80 €
Schweizer Wurstsalat, 15,80 €

serviert mit frischer Brezel und Butter

Sduer eingelegter Kase mit Zwiebeln, dazu Brot und 15,80 €
Butter

LUNCHPAKET und SNACKS zum MITNEHMEN

Stellen Sie sich Thr individuelles Lunchpaket am reichhaltigen 10,00 €
Frichstitccksbuffet selbst zusammen

Wir fillen Thnen ein Mixgetr&nk in thre Trinkflasche ab. Liter 6,00 €
Wir fillen thnen Tafelwasser in thre Trinkflasche ab. Liter 3,80 €
Brezel 2,80 €
Butter 1,20 €
Landjdger und Brot 6,80 €
Misli Riegel 2,50 €
Tafel Milka Schokolade 2,50 €




DESSERT

Hausgemachtes Aperol Spritz Sorbet, 7,80 €
serviert mit einem Schuss prickelndem Prosecco (vegan)

Geeister Kaiserschmarrn mit Zwetsckgenréster, 8,80 €
der kiithle Genuf

Vanilleparfait mit heien Himbeeren 8,80 €
Tiramisu 8,80 €
Schweizer Ritblis Creme 8,80 €

EIGENE KUCHEN

Hausgemachter Zwetschgendatschi 4,80 €
Hausgemachter Bienenstich 4,80 €
Hausgemachter Schokoladen-Kirsch-Kuchen 4,80 €
Portion Sahne 1,80 €




HEIRGETRANKE

Ein Harfer| hat 0,25 | Inhalt

Holferl Tee - Schwarz, Kamille, Rotbusch, Pfefferminz,
Krauter, Frichte, Gritner

Hafer| Heie Zitrone - aus frisch gepresster Zitrone
Tasse Esloresso
Dololoel'ter Espresso

Espresso Macchiato
Haferl Kaffee

Haferl Milchkaffee

Hafer| Cappuccino

Hafer| Latte Macchiato

Hafer| Cappuccino ,spezial” - mit Schuss Schokolade
Haferl heiBe Schokolade

Haferl heiBe Schokolade mit Sahne

Haferl heipe Schokolade mit 4 c| Rumflaschchen

Grog (4 cl Rum und heiBes Wasser)

4,00 €

4,50 €

3,20 €

4,80 €

350 €

4,80 €

4,80 €

4,80 €

4,80 €

4,80 €

4,80 €

580 €

0,80 €

0,00 €



GIPFELSTURMERBIERE

Aus eigener Herstellung 0,31 05 |
Zwickel vom Fass 420 € 580 €
Radler (Zwickel und Sprite) 420 € 580 €
Hefeweizen dunkel vom Fass 420 € 580 €
Hefeweizen hell vom Fass 420 € 580 €
Des Wilderers Ende,
das IPA dus den Bergen (ca. 9%) vom Fass 6,40 € 10,50 €
0,2l - 440 €
Russenhalbe dunkel (Weizen dunkel mit sprite) 420 € 580 <€
Hefeweizen - alkoholfrei - 5,80 €
WEITERE BIERSORTEN

0,33 | 0,5 |
Zstler Gold Fl. - 6,00 €
Zotler - alkoholfrei - 5,80 €
Zotler Pils 4,80 € -

GEMISCHTE WEIZENBIERE
0,5 |

Cola-weizen 5,80 €
Marakuja-Weizen 580 €
Bananen-weizen 580 €
Rhabarber-weizen 5,80 €




ALKOHOLFREIE GETRANKE

0,25 | 0,5 |
Stilles Wasser 2,00 € 350 €
Tafelwasser (mit Sprudel) 2,80 € 450 €
Skiwasser (Himbeergeschmack) 3,00 € 450 €
Hausgemachte Holunderblitenschorle 3,00 € 4,80 €
Fanta, Coca Cola, Spri’ce 3,50 € 550 €
Sloezi 350 € 550 €
Apfelsaft-schorle 350 € 550 €
Johannesbeer-Nektar-schorle 350 € 550 €
Rabarber-schorle 350 € 06,00 €
Bananen-Schorle 350 € 6,00 €
Marakuja-Schorle 350 € 6,00 €
0,33 |
Almduldler 4,00 €
MILCHGETRANKE
0,5 |
Frische Buttermilch 4,80 €

Buttermilch mit Marillensimlo 5,50 €




SPIRITUOSEN

Hausgemachter-Himbeerlikér oder Honigschnaps (35%),

je nach Angebot 2 ¢l 350 €
Grassl Krauterenzian (35%) 2 cl 3,80 €
Turra Gebirgsenzian (38%) 2¢cl  380¢€
Prinz Haselnuss-Schnaps (40%) 2cl  380¢€
Prinz Williamsbirnenbrand (40%) 2¢cl  380¢€
Prinz Maville (40%) 2¢cl  380¢€
Prinz Williamsbirnenbrand (40%) 2cl 420 €
mit echter Williams Birne
Prinz Gritner Walnusslikor (20%) 2cl 420 €
Prinz Alter Marille (41%) 2cl 420 €
Prinz Alte Himbeere (41%) 2¢cl 420¢€
Prinz Alte Williamsbirne (41%) 2c 420 ¢€
Ramazotti mit Zitrone auf Eis (30%) 4cl  600€
Tm SCHNAPS
11 Schndpse auf einem Brett je nach Schnapsart

Hausgemachter-Himbeerlikér oder Honigschnaps (35%), 3450 €
je nach Angebot
Alle Enziansorten, Haselnuss-schnaps und Willimasbrand
(ohne Birne) 3750 €
Wallnusslikor, Alte Marille - Himbeere - Williamsbirne

39,50 €

und Willimansbirnenbrand mit echt Williamsbirne




WEIN UND SEKT

Stettener Heuchelberg Riesling
Epicuro Chardonnay Fiano trocken
Epicuro Pino Grigio trocken

st. M WeiBburgunder

Epicuro Rosato halbtrocken

After Work, siffiger Rotwein trocken

Weifwein 1,0 | Fl.
Weiwein 0,75 | Fl.
Weiwein 0,75 | Fl.
Weifwein 0,75 | Fl.
Rosewein 0,75 | FI.

Rotwein 0,75 | FI.

Cleebronner Trollinger mit Lemberger trocken

Epicuro Zinfandel
Epicuro Primitivo trocken

Cleebronner Sckwo\rzriesling
Aloerol Slori’cz

Gin Tonic (0,33])

Weinschorle weip oder rot, sif oder sauer

Prosecco

Cholmpo\gner Tattinger Rosé

Kolrolffe Tolfelwolsser (nur zum Wein erhaltlich)

Rotwein 0,75 | Fl.

Rotwein 0,75 | FI.
Rotwein 0,75 | FI.

Rotwein 1,0 | Fl.

1,0 |

0,2 |
0,80 €

7,80 €
7,80 €
7,80 €
7,80 €
8,00 €

0,80 €

8,50 €
8,50 €

0,80 €
7,80 €

8,80 €

0,25 |
4,80 €

0,1 I
4,80 €

Flasche
28,80 €

20,80 €
20,80 €
27,00 €
20,80 €
20,50 €

23,80 €

28,80 €
28,80 €

28,80 €

0,5 |
7,80 €

0,75 |
24,80 €

98,00 €

4,90 €



